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Catalogo prodotti 
!

 
CONFETTURE  Euro 4,00 
!
Le nostre confetture sono prodotte artigianalmente con frutta selezionata raccolta e lavorata a 
mano con cura. Vengono cotte con zucchero di canna bio 
!
Confettura extra di albicocche   

 

Ingredienti: albicocche, zucchero di canna bio, succo di 
limone bio 
 
Frutta utilizzata: 120 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 230g 
 
 
 
 

Confettura extra di albicocche e passito di albana 

 

Ingredienti: albicocche, zucchero di canna bio, Passito di 
Albana succo di limone bio 
 
Frutta utilizzata: 120 g. per 100 g. di prodotto                  
finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 235g 
 
 
 

Confettura extra di cachi e cannella   

 

Ingredienti: cachi, zucchero di canna bio, succo di limone 
bio, cannella bio 3% 
 
Frutta utilizzata: 120 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 235g 
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Confettura di cipolla rossa 

 

Ingredienti: cipolla rossa, zucchero di canna bio, aceto 
balsamico di Modena igp (mosto concentrato di uva e aceto 
di vino), pepe in grani, foglie di alloro 
 
Frutta utilizzata: 100 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 235g 
 
 
 

Confettura extra di ciliegie cristallina 

 

Ingredienti: ciliegie, zucchero di canna bio, succo di limone 
bio 
Frutta utilizzata: 120 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 245g 
 
 
 
 
 

Confettura extra di ciliegie e cioccolato fondente 

 

Ingredienti: ciliegie, zucchero di canna bio, cioccolato 
fondente bio 4% (pasta di cacao bio, zucchero di canna bio, 
burro di cacao bio, emulsionante: lecitina di girasole) 
Può contenere tracce di latte, soia, mandorle 
 
Frutta utilizzata: 120 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 225g 
 
 

Confettura extra di cotogne 

 

Ingredienti: mele e pere cotogne, zucchero di canna bio, 
succo di limone bio, vaniglia 
 
Frutta utilizzata: 100 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 235g 
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Confettura di fichi e noci  

 

Ingredienti: ucco e polpa di melograno, zucchero di canna 
bio, succo di limone bio, pectina di agrumi 
 
Frutta utilizzata: 100 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 215g 
 
 
 
 

Confettura extra di melograno  

 

Ingredienti: fichi, zucchero di canna bio, noci 10%, succo di 
limone bio 
 
Frutta utilizzata: 110 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 55 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 240g 
 
 
 
 

Confettura di more 

 

Ingredienti: more, zucchero di canna bio 
 
Frutta utilizzata: 130 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 235g 
 
 
 
 
 

Confettura di more e cioccolato fondente 

 

Ingredienti: more, zucchero di canna bio, cioccolato fondente 
90% (pasta di cacao, burro di cacao, cacao magro in 
polvere, zucchero di canna, vaniglia) 4% 
Può contenere tracce di latte, soia, mandorle 
 
Frutta utilizzata: 130 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 230g 
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Confettura extra di pesche gialle caramellate 

 

Ingredienti: pesche nettarine gialle, zucchero di canna bio, 
succo di limone bio 
 
Frutta utilizzata: 110 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 40 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 225g 
 
 
 
 

Confettura di pomodoro verde caramellato e peperoncino 

 

Ingredienti: pomodoro verde, zucchero di canna bio, 
peperoncino piccante 
 
Frutta utilizzata: 110 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 40 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 235g 
 
 
 
 

Confettura extra di zucca e zenzero   

 

Ingredienti: zucca, zucchero di canna bio, curcuma fresca bio 
1%,  zenzero bio  0,3% , succo di limone bio 
 
Frutta utilizzata: 120 g. per 100 g. di prodotto                  
finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 235g 
 
 
 
 

Saba   Euro 5  

 

Ideale come condimento per legumi (fagioli, ceci); in 
abbinamento con castagne; in accompagnamento a cappelletti 
e tortelli; o come ingrediente per crostate di frutta. 
Tradizionalmente utilizzata come sorbetto con neve fresca 
 
Ingredienti: mosto cotto di uva sangiovese 
 
Peso netto: 235g 
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Savor    Euro 5 

 

Ideale con formaggi e ricotta 
 
Ingredienti: mosto cotto di uva sangiovese, mele cotogne, 
pere volpine, pere cotogne, fichi, mandorle, noci, uvetta, 
prugne 
 
Peso netto: 230g 
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FRUTTA SCIROPPATA E CARAMELLATA  Euro 4,00 
!
Le nostre frutte sciroppate o caramellate sono prodotte artigianalmente con frutta selezionata 
raccolta e lavorata a mano con cura. Vengono cotte con zucchero di canna bio 
 
Ciliegie cornette sciroppate con passito di Albana 

 

Ingredienti: ciliegie cornette, zucchero di canna bio,  succo di 
limone bio, passito di albana 
Prodotto non alcolico 
 
Peso netto: 260g 
Peso sgocciolato: 150g 
 
 
 
 
 

Fichi caramellati 

 

Ingredienti: fichi, zucchero di canna bio, scorza di limone bio 
 
Frutta utilizzata: 120 g. per 100 g. di prodotto finito 
Zuccheri totali: 45 g. per 100 g. di prodotto finito 
 
Peso netto: 260g 
 
 
 
 
 

Pesche sciroppate al moscato  

 

Ingredienti: pesche nettarine, acqua, zucchero di  canna bio, 
miele, vino moscato 
Prodotto non alcolico 
 
Peso netto: 270g 
Peso sgocciolato: 170g 
 
 
 
 
 

Zucca Caramellata 

 

Ingredienti: zucca, zucchero di canna bio, scorza di limone 
bio 
 
Peso netto: 240g 
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GELATINE  Euro 4,00 
 
Da abbinare a formaggi freschi e yogurt 
 
Gelatina di fiori di acacia 

 

Ingredienti: fiori di acacia, acqua, zucchero di canna bio, 
succo di limone bio, pectina di agrumi 
  
 
Peso netto: 115g 
 
 

Gelatina di fiori di rosa 

 

Ingredienti: petali di rosa, acqua, zucchero di canna bio, 
succo di limone bio, pectina di agrumi 
 
Peso netto: 130g 
 
 
 

Gelatina di fiori di sambuco  

 

Ingredienti: fiori di sambuco, acqua, zucchero di canna bio, 
succo di limone bio, pectina di agrumi 
 
Peso netto: 115g 
 

!
!
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SUCCO E POLPA DI FRUTTA  Euro 2,00 
 
Ideali per frullati, yogurt e formaggi freschi o come bevanda dissetante. 
 
Polpa di ciliegia 100% 

 

Ingredienti: ciliegie  
 
Peso netto: 190g 
 
 
 
 
 

Succo e polpa di mora 100% 

 

Ingredienti: more, succo di limone  
 
Peso netto: 185g 
 
 
 
 
 

! !
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MIELE  !
!
La disponibilità dei vari tipi di miele non è garantita tutti gli anni e per tutto l’anno a causa della 
variabilità della produzione, che è inevitabilmente condizionata dalle stagioni  
 

  
 

  
 
 
Al momento la disponibilità di miele per la vendita on-line è terminata!
!
!
DELIZIE 
!
Le “Delizie di miele”™ sono prodotte miscelando acacia purissima (92%) e paste di frutta (8%) 
senza coloranti artificiali, conservanti o emulsionanti. Molto apprezzate anche a chi non ama il 
miele, perfette sul pane, nello yogurt, sul gelato, nelle tisane, sui formaggi, ecc. 
 
Classiche  Euro 5,00 
 
Arancia  g 250  
Caffè   g 250   
Fragola  g 250  
Frutti di Bosco g 250   
Limone  g 250   
Nocciola  g 250   
Pompelmo Rosa  g 250 !
 
Mignon  Euro 2 
 
Arancia  g 50  
Caffè   g 50   
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Fragola  g 50    
Limone  g 50   
 
Speciali Euro 5 
 
Delizia di miele e aceto balsamico di Modena  g 250  
Delizia di miele e fichi caramellati    g 250  
Delizia di miele e noci       g 250  
Delizia di miele, pere e zafferano    g 250  
Delizia di miele e vaniglia (con vaniglia in stecca)   g 250   
Delizia nera (nocciole e cacao amaro)   g 250   
Delizia pepe e peperoncino     g 250  !
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Sughi pronti 
 
Per i nostri sughi usiamo solo verdure e pomodori coltivati in azienda senza l'utilizzo di 
trattamenti, concimi e pesticidi né naturali né di sintesi.  Raccolti e lavorati a mano 
 
   
La passata                                         Euro 2,50 

 

Ingredienti: pomodori italiani 
 
Peso netto: 330g 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
Sugo di pomodoro                    Euro 4 

 

Ingredienti: pomodori italiani, olio extravergine di oliva, 
scalogno, cipolla, basilico fresco, sale e pepe  
 
Peso netto: 325g 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sugo di pomodoro e asparagi         Euro 4 

 

Ingredienti: pomodoro italiano, olio extravergine di oliva, 
asparagi, cipolla carota, scalogno, sale marino dolce di 
Cervia, pepe 
 
Peso netto: 325g 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



! 12 

Sugo di pomodoro e carciofi           Euro 4 

 

Ingredienti: pomodoro italiano, carciofi a pezzetti, olio 
extravergine di oliva, scalogno, cipolla, aglio, sale marino 
dolce di Cervia, pepe 
 
Peso netto: 325g 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sugo di pomodoro, erbette e noci  Euro 4 

 

Ingredienti: pomodoro italiano, olio extravergine di oliva, 
erbette, cipolla carota, sedano, noci, sale marino dolce di 
Cervia, pepe 
 
Peso netto: 325g 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sugo di pomodoro e melanzane     Euro 4 

 
 

Ingredienti: pomodoro fresco, melanzane (bianche,, nere, 
viola), olio extravergine di oliva, cipolla, carota, sedano, sale 
marino dolce di Cervia,  basilico fresco, pepe 
 
Peso netto: 325g 
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Sugo di pomodoro e peperoncino Euro 4 

 
 

Ingredienti: pomodoro fresco, olio extravergine di oliva, 
cipolla, carota, sedano, peperoncino fresco 3%, sale marino 
dolce di Cervia,  pepe 
 
Peso netto: 325g 
 

Sugo di pomodoro e tartufo nero  Euro 4 

 
 

Ingredienti: pomodori italiani, olio extra vergine di oliva, 
tartufo nero estivo italiano (tuber Aestivum vitt.) 10%, 
cipolla, scalogno, aglio, acciughe, sale marino dolce di 
Cervia, pepe 
 
Peso netto: 185g 
 

Sugo di pomodoro e zucchine       Euro 4 

 
 

Ingredienti: pomodoro fresco, zucchine 50%, olio 
extravergine di oliva, cipolla, carota, sedano, sale marino 
dolce di Cervia,  basilico fresco, pepe 
 
Peso netto: 325g 
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Sott’oli e agrodolce   
 
Cavolfiori sott’olio                              Euro 4 

 

Ingredienti: cavolfiore bianco, romanesco e verde, olio di 
semi di girasole italiano bio, aceto di vino bianco, pepe rosa 
 
Peso netto: 200g 
Peso sgocciolato: 160g 
 
 
 
 
 
 

Giardiniera in agrodolce                  Euro 4 

 

Ingredienti: verdure in proporzione variabile (cavolfiore 
bianc oe verde, cavolfiore romanesco, broccoletti, carote bio, 
cippollotti freshi o cipolla dorata, finocchi), aceto di vino, 
vino bianco, zucchero di canna Bio  
 
Peso netto: 415g 
Peso sgocciolato: 260g 
 
 
 
 
 
 

 
Zucca in olio extra vergine di oliva Euro 4 

 

Ingredienti: zucca, olio extravergine di oliva, aceto di vino, 
sale marino dolce di Cervia, alloro, aglio, peperoncino, pepe 
in grani 
 
Peso netto: 370g 
Peso sgocciolato: 260g 
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Zucchine sott’olio                              Euro 4 

 

Ingredienti: zucchine, olio di girasole bio italiano, aceto di 
vino, sale, aglio, pepe in grani 
 
Peso netto: 260g 
Peso sgocciolato: 150g 
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Vini 
 
I vini che proponiamo in bottiglia sono sempre e solo imbottigliati quando l’annata è stata particolarmente 
generosa, con uve sane e perfettamente mature così da garantirne struttura e longevità.  
 
Vedonero                                           Euro 5 

 

Selezione delle nostre migliori uve Sangiovese raccolte solo 
nelle migliori annate con affinamento in bottiglia minimo di 
12 mesi 
 
 
 
 
 

Rosso tempesta                                 Euro 5 

 

Selezione delle nostre migliori uve Sirah maturate in vasca 
d’acciaio con affinamento in bottiglia minimo di 12 mesi 
 
 
 

 
I due mori                                           Euro 4 
 Selezione delle migliori uve non autoctone (Merlot e 

Cabernet Sauvignon o Cabernet Sauvignon-Sirah) maturata in 
Barrique per almeno 6 mesi 
 
 

Bianco tempesta                                Euro 4 

 

Selezione di uve Albana, vinificata e maturata sulle sue fecce 
fini per 6 mesi, poi imbottigliata 
 
 
 
 
 
 

Cuororo                          Euro 7,5 – 500 ml 

 

Vino passito. 
Selezione di uva Albana raccolta e appassita in cassettine di 
legno e pigiata al raggiungimento dei 40 gradi zuccherini.  
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Tutti i prezzi si intendono iva inclusa 
Le spese di spedizione entro i 30 kg ammontano a Euro 14,00 
 


